Aburasobaj
st eine Variante der japanischen 3$ |

Nudelgerichte, die oft mit Ramen verglichen wird,
sich aber durch ihr einzigartiges, olbasiertes Dressing
auszeichnet. Das Wort "Abura" bedeutet auf
Japanisch "0l", wahrend "Soba" '
eine Art von Nudel ist. Daher -z

#HZXREANATA
ArYEITENZ,

als "6lige Nudeln" 4%

ubersetzt werden. //
Es ist wichtig 47
zu beachten, 474
dass trotz @4
des Namens

A

aus
Nudeln}l
besteht; es
wird oft mit
chinesischen
Ramen-%}%
N udeln

zubereitet.

Varianten - Eat in & Take away T
AYITEH / Aburasoba-Shouyu "+ € 10,50
Ramen mit Huhnersauce, Sojasauce, Sesamol, Hihner-Chashu-Hack, eingelegter Ingwer, Zwiebeln, Essig,
getrocknete Fischflocken
A IL18 / Aburasoba-Shio” """ € 10,50
Ramen mit Huhnersauce, Salzsauce, Sesamol, Hihner-Chashu-Hack, eingelegter Ingwer, Zwiebeln, Essig,
getrocknete Fischflocken

& #HZEE-7117 / Aburasoba-Vegan " € 10,50
Ramen mit GemUsesauce, Sojasauce, Sesamal, Miso-Shiitakehack, Zwiebeln, getrocknete Enakipilze Meth'Ttprand +£0.'50
1/

Extras - Eat in & Take away
hDZE /,Lava"-Ei € 3,00

(ACDA)

1x eingelegte Ei

Ramen mit Hithnersauce, Sojasauce,




SHIN

Tsukemen. (3114 ) ist ein etabliertes Nudel-Ramen- . I ' lj- «m

Gericht dass in Japan auch als Takeaway eingesefzt
witd.

e HEEAX XY ERKCRY, GMTASOnEhEgY, InEEs
WERSL ELCEAZL) Z~7 £-0AT TN EASRA DA R, 2

Da die Bruhe gefrennt von den Nudeln tnd'anderen <7 (quzn p@gns-xI/NEnLUER(BESNE-VASL. R
Zutaten herausgegeben wird, kann'sietjederzeit EEMATZED, HHEEAADEERD, ANEMACZENZYFETHC

z.B.in einer Mikrowelle erhitzt werden. Die Nudeln @, .
FAIA) https:/jawikipedialorg/wiki/ J11 4

werden pro Biss in die Bruhe getaucht und verzehrt.
Immer und Uberall kann dieser Ramen warm gegessen
werden - sowohl in Eat-in, also auch im Takeaway:
Die gangigen Nudelarten sindhierbei Soba und
Udon wobei diese entweder kuhl oder unter
normaler Raumtemperatur angeboten
werden. Zusatzliche Zutaten, die
normalerweise in der-Schale serviert
werden, werden auf oder neben. der
Nudelschale angerichtet.

Varianten - Eat in & Take away T
A E HF v—=2— /Tsukemen Shouyu-Chashu ACDL14 € 11,50 ':]l:l' E’E}Y /2=

Ramen mit Hihnerbriihe, Dashi-SojasoRe, 3 Hiihnerbrust, Zwiebeln, SojasproRen, Ei T S U k emaenmn
I E % ¥ /Tsukemen Shouyu-Gemiise ACD,L14 € 11,50 Chashu;,
LJA )/
Ramen mit Hiihnerbriihe, Dashi-SojasoRe, 1 Hihnerbrust, Pak Choi, Zwiebeln, SojasproRRen, Ei /////////”/y/”///’ 29A=S ¥
QAR 7 v—2 2— /Tsukemen Miso-Chashu A,CD,L14 € 12,00
Ramen mit Huhnerbrihe, Dashi-MisosoRe, 3 Huhnerbrust, Zwiebeln, SojasprofRen, Ei
QITdKEE X /Tsukemen Miso-Gemiise A,CDL14 € 12,00
Ramen mit Huhnerbrihe, Dashi-MisosolRe, 1 Huhnerbrust, Pak Choi, Zwiebeln, SojasprolRen, Ei Mehrwegpfand +€0.50
’
O I #@EEE-717 /Tsukemen Miso-Vegan D,L,1,4 € 12,00

Ramen mit GemUsebrihe, Shiitake-MisosoRe, Shiitakepilz, Pak Choi, Zwiebeln, Sojasprof3en RaengiiSagTer br Qe D asgii

SojasoRe, 3 Huhnerbrust, Zwiebeln,

Extras - Eat in & Take away SojasproRen, Ei (A,(,D,L,1,4)
#2ZE /extra Nudeln D1 +€ 3,00

IX R Nudel
s UG T Zusatzstoffe/Allergene sh. letzte Seite



,Nur dippen, nicht kippen!”



Tam’fan Me.:n

lhren Ursprung in China, der ohne Bruhe und nur mit ol 7_ i
einer speziellen SoRe verarbeitet wird, und wurden '|' I: I ?H Q Kﬁ
in Japan (Hiroshima) zu einem cremig-schmelzendem / —
Ramen weifterentwickelt. Unsere ,mildere” white- TEMNLEENREARERA. BAARDCRELZHEY LCReHEA
Variante ist wurzig. Die black-Variante LRLcLaA, HedRgntcanmligct, tnziaedn—iy
ist ein Ramen (mit schwarzemr w ciih. MIgni4dl, EHEBAN7Z LY ENACHELZ
. ; E@aA, BAR xLii4d@cHn. KAEBABETIIL
Sesam) in cremiger SoRe hEE, ALsIEL0EN (KR ZNAZLE
die durchaus scharf

5.
(Sichuan-Pfeffer) (3IA7T) https:/jawikipedia.org/wiki/ 7 &
und warzig isf.

Varianten - Eat in & Takeaway T — % £
F#x {844 - B /Shirunashi Tantan-Men white 2 € 14,50 S hiitr
Ramen, Sesamsauce, Huhner-sauce, Miso-Huhnerhack, Cashewkerne, Pak Choi, n'l'an
Chilifaden, Zwiebeln, Chili-Gl, Sesam (C,D,K,L,N,1) /////// 27

A& Lif4# - 2 /Shirunashi Tantan-Men black ) € 15,50
Ramen, Sesamsauce, Huhner-sauce, Miso-Huhnerhack, Cashewkerne, Pak Choi,
Chilifaden, Zwiebeln, Chili-Gl, Sesam (C,D,K,L,N,1)

Mehrwegpfand +€050

Ramen mit Huhnerbrihe, weiBe
Sesampaste, Miso-Huhnerhack,

W ) Cashukerne, Pak Choi, Zwiebeln,
DX /,Lava™Ei ACDA €3,00 Chili-61, Sesam (C,DK,LN,1)
1x eingelegte Ei

Extras - Eat in & Takeaway
A% /groRe Potion +€ 3,00

1,5x Ramen (Nudeln), Sauce

Zusatzstoffe/Allergene sh. letzte Seite




| 2

¥ - J
Wﬂwﬁ“ﬁ 4
%“"‘k:vt ¥ J h“ ‘E\
3_7. " iih"’\ A W
sl
M SHIN

“Tantan -Veg ¥
Dies ist die VVel’rerenvacklung des Shirunashi Tantan-
Men, befreit von allen fierischen und daflr nur auf '|'7_L 7 I -);Eqi
pflanzlicher Basis. Hier entsteht in einem einzigartigem 4

Gewlrzmix, einer SoBe und diversen Toppings, eiN szl e (MA-T5%) nHNERHELCEDERHEEZRACE

_cremig-genussvoller Ramen. Der . HOKATRNRZI LY Ay E DT Z T CHA LS EAEL B4 HY Rk
Mix macht es.- die Zutaten Y, CRENABYDEYANUZE-7VH4HTIE. (RN
CASARLATSL.

in Verbindung mit den 2 ; it |
Tantan-Men schaffen y !

ein einzigartiges*
Geschmack
und Aroma.

-'.i -. 4 o . - ‘
a /// .
Varianten - Eat in & Take away M « AELE-A24%-H
@ #AZELE-717i84#- B /Shirunashi Tantan-Vegan white ) €1550 S hirunashi

Ramen, Sesamsauce, Gemuse-sauce, Miso-Shiitakehack, Cashewkerne, Pak Choi,

Chilifaden, Zwiebeln, Chili-1, Sesam (C,D,K,L,N,1,4) . ////9}),1;8“/,/” an Wi ate,
@ #AELE-7/171847 - 2 /Shirunashi Tantan-Vegan black J)) € 16,50

Ramen, Sesamsauce, Gemuse-sauce, Miso-Shiitakehack, Cashewkerne, Pak Choi,

Chilifaden, Zwiebeln, Chili-0l, Sesam (D,K,L,N,1)

+ Extras - Eat in & Takeaway Mehrwegpfand +€0,50
A& / groRe Potion +€ 3,00 Ramen, Sesamsauce, Gemiise-
1,5x Ramen (Nudeln), Sauce sauce, Miso-Shiitakehack,
NDF /,Lava”-Ei ACD4 €3,00 ~ Cashewkerne, Pak Choi, Chilifaden,
1x eingelegte Ei Zwiebeln, Chili-0l, Sesam

(D,X,L,N,1)

Zusatzstoffe/Allergene sh. letzte Seite i
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=
Gyudon (jap. &3 ) ist einﬁehr belieb’?es Essen in Japan
und wird Ublicherweise in einer Schussel serviert. Die

)

~ Grundlage ist Reis mit einem Topping aussgekochtem — FHEFREHRCAIZARAREC HKE"40l, VEEN B3

e e .. " o BREHELZE "4#, NLHE ZHRE 19 (BARE) g
Inarteiscn und ZWIeRetn In-einer MROESUIS=SaUren | »omesneqnzyanchn, IefsfEABYaND, 242

Sauce. Das Gericht wird hdufig mit eingelegtem Ingwer — pggas. Lozz B2IE *XEVXANLQESEHDA. LE0
" serviert. $RFI-JCRFAMIVARAAANRESNDBAAFL, 7 BAD
A\Der Namie enTsTandﬁs g{u (,Rind", %mﬂﬂtﬁﬁ%ﬁg;;i@ﬁ:gfﬁ& EREY AT a N
B 2uns faweyiTku S _CI7) hpsavidpediargfuik 4

: Rindfleisch) und don als :
| Abkrzung fir Donburi,
die 'Bezeichnung
fir eine groRRe
Schissel Reis
mit Gemduse,

}&tz’t extra Fleisch

Varianten - Eat in & Take away

- BE4EH Y79 /Gyudon mit Salat EX.L13 v €13,50 ! & = o
\ Gekochte Rindfleisch in SojasoRe (ca.130g) auf Reis (ca.250g) Zwiebeln, Shrimps, ﬁ W‘J' q: # v‘ 9 ﬁ
eingelegte Ingwer, Sesam ////l//l}'/,d/p/,n//,m/l/t//,s/'a"La/j,/

- %4 togo /Gyudon to go EXL1,3 € 7,00
Gekochte Rindfleisch in SojasoRRe (ca.80g) auf Reis (ca.160g) Zwiebeln, eingelegte € 1 3 5 0
Ingwer
4

Extras - Eat in & Take away M ehrwegpfan d +€0,504
A& /groRe Portion +€ 3,00

_ Rindfleisch (ca. 180;), Reis (ca. 320g) nur fir ,Gyudon mit Salat" aGSIf(OI;::se ';i‘ll‘vc::l;‘i;cnh i:nf;jeal:g':%
hDZE /,Lava"-Ei ACD4 € 3,00 Ingwer, Sesam (E K,L1,3)

1x eingelegte Ei

Zusatzstoffe/Allergene sh. letzte Seite



DIV'RamQﬁ

Warum gibt es so viele Instant-Ramen? Weil die
authentische Zubereitung von Ramen viel Zeit braucht.
Schnelle Rezepte sparen zwar Zeit, verlieren aber oft an
Geschmack. Unsere DIY-Ramen bestehen aus denselben
Zutaten wie in unserem Restaurant. Die Huhnerbrihe
(Halal) wird langsam aus speziellen Hiihnerteilen gekocht,
die vegane Briihe aus Shojin-Zutaten mit franzésischer
Kochkunst verfeinert. Beide Briihen
kommen ohne Salz und Gewdrze aus.
Unsere Ramen benatigen insgesamt drei
Wochen Koch- und Garzeit - fiir vollen
Geschmack und die Zeit, die wir fir Sie
vorbereitet haben.

Varianten - DIY (bitte vorbestellen)

DIY-Shouyu/Shio-Ramen Doppel Portion ACD(M)14
2x Ramen (Nudeln), 2x SoRe, 2x Hiihnerbriihe, 1x Ei, 2x Rostzwiebeln, 2x

DIY Miso-Ramen Einzelportion D,L1,4

Ramen (Nudeln), Hihnerbriihe, MisosoRe, Rostzwiebeln, Hiihnerhackfleisch, Chillifaden

@DIY Miso-Vegan Einzelportion D,L1,4

Ramen (Nudeln), GemUsebriihe, MisosoRe, Shiitake-Pilze, Enoki-Pilze, Chillifaden

DIY Tantan-Men Einzelportion DK,.LN,14

Ramen (Nudeln), Hiihnerbriine, Sesampaste, Miso-Hiihnerhack, Zwiebeln, Chili-0L, Chilipaste, Sesam

@DIY Tantan-Vegan Einzelportion DKLN,14 )
Ramen (Nudeln), Gemiisebriihe, Sesampaste, Miso-Shiitakehack, Enoki-Pilze, Zwiebeln, Chili-Ol,

Extras - DIY

#Z X /extra Nudeln D1

FOE /Lava-Ei ACD4

7747 /Wantan (5 Stk.) D,L4

74X Yk /Naruto-Kit CD,L4
-OFHKEXY bk /Karamiso-Kit kK w

COFHKEE (E¥) Xv  /Karamiso Extreme-Scharf-Kit Kk W

COFEE (HF) v /Karamiso Ultra-Scharf-Kit k W
OFHEE () v /Karamiso Mala-Scharf-Kit kK W

SHIN

R

T#, @OY 7-XJVW, HECHEIZX-7. 9. # hIvE
JTEUYNILZENCE, BA-7HHUERTRERAL,
BRAEATCTECRELT BRA-7RAENENEHEX7
FIANKECEEEIIZFHLCVET, YESERNEFHER
nEttfchEs. @RAER A & AATLZEICHEY,
RKSHCIYERLEILZE, EALAXMW

BH MDE Fe-I2-%¥. HAT

. NIREANG I BEANCHLSNZ-RT

~ 9. Zn'BME, ALzEZR7-XVaB

- LBCH., CRECHLTNEEARLAC

€ 16,00

Huhnerbrust

€ 13,00

€ 13,00

€ 16,00

DIYE & 5 — X
DIY Shouyu-Ramen
Doppel, Poytion,

€ 3,00
€ 3,00
€4,00
€4,00
€1,50 2x Ramen (Nudeln), 2x Shouyu-
€2,50 SoRe, 2x Hihnerbriihe, 1x Ei,
€3,00 2x Rostzwiebeln, 2x Chashu
€ 3,00

€ 16,00

Chilipaste, Sesam

(Huhnerbrust) (A,C,D,1,4)

by E77HEXR /extra Topping-Gemiise (ca. fiir 2 Portionen) € 3,00

Zusatzstoffe/Allergene siehe letzte Seite



SHIN

cook your DIY (do it yourslf) Ramen

Zutaten
- vorbereiten.

———

SHIN RAMEN

Do it yourself

- EE Lk
Schale erwarmen. L o
S s
= 3 —
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e
[
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7
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Wasser kochen
und Briihe darin
aufwdrmen.

[

Toppings vorbereiten.
—3 =
7

Nudeln hinzufiigen. Sofie und Briihe in die aufgewdrmte
L leere Schale mischen.

Anschliefiend
einfach anrichten
und frisch geniefien!

© 2020 Kurt Neudorf @Shin Ramen
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SHIN RAMEN

Do it yourself

Ehio-Wantan-Men




How to |

DY o
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cook your DIY (do it yourself) Ramen

Anleitung zur DIY-Zubereitung (in wenigen Minuten fertig)

DIY-Ramen, (opt. Karamiso-Kit), Gemise, Zusatzliche Toppings, Kochtopf, Nudelsieb

-

Etwa 5 Liter Wasser in einem Kochtopf zum Kochen bringen, um die Nudeln darin

zuzubereiten.

. Die im Beutel verpackte Bruhe im bereits kochenden \Wasser erwarmen, ohne den

Beutel zu 6ffnen.

3. Eine Schussel vorwarmen, um die Ramen spater darin servieren zu konnen.

Die Nudeln fur etwa 120 bis 180 Sekunden in dem kochenden Wasser garen, dabei

kontinuierlich umrihren. Achten Sie darauf, kein Salz zum Wasser hinzuzufiigen.

Parallel dazu:

5. Die SoRRe in die vorgewarmte Schussel geben. Die Sofse sollte nicht zusatzlich erhitzt

Guten Appetit

werden. Falls vorhanden, die Chilipaste aus dem Karamiso-Kit, hinzugefiigt werden.

. Die erwarmte Briihe aus dem Beutel in die Schiissel zu der Sof3e gieRen und bei Bedarf

umrdhren.

Die gekochten Nudeln abgiefRen und in die Schussel geben.

Das Topping und, falls vorhanden, das Chiliol aus dem Karamiso-Kit, Gber die Nudeln
geben. Zusatzlich kdnnen eigene Zutaten wie Gemdise nach Belieben hinzugefiigt und
dekorativ angerichtet werden.

Nicht vergessen, Ihre kreative Kreation zu fotografieren und das Ergebnis auf TikTok,

Instagramm, Facebook oder Google zu teilen!

How to/Video Anleitung/Gallery



https://www.facebook.com/shinfoods/posts/202965061239296
https://www.shin-foods.com/de/diy.html#howto

Gutschein

In Japan bekommt man fir 1000 Yen einen guten
Ramen. In dieser Tradition haben wir ein Motiv fir
unseren Gutschein entwickelt, dass auf dem kiinftigen
1000Yen-Geldschein basiert. Mit diesem kleinen
Hingucker konnen Sie lhre Freunden oder VVerwandten
zu Weihnachten oder anderen Anlassen "ein Stuckchen
Japan® schenken.

Varianten
Geschenkgutschein uber 10 €

n

<7 N7 = K

ARE-74279MNERD, HTALEEF 7L ZRAEHRSFCH.
AP - ARBREZDANCZY, BZaNBR#HARKEEEZNZARL -
fALARE, HFX7MA-RAHRTINCH,

X 7 74 - R
c1000 Geschenksutschein,

V) 7772 Rkecgecsai-hasss

Gltigkeitsdatum mind. 1 Jahr (bis Ende Dezember nachtes Jahres von Kaufdatum)

Gutschein Uber 10 €, ca. 150x76mm

Zusatzstoffe/Allergene sh. letzte Seite



Informationen O

wie Sie uns finden

HannoverHBF

(?&e
006/,',' \L'b‘(\%‘,‘
J‘/,bee
Krépke Thielenplatz '
‘S“a%e Layg,
_“\ea\e Sstyy Be
Staatsoper
Hannover
Adresse Thielenplatz 3 - 30159 Hannover
Vorbestellung 0511-5474240
Offnungszeiten fir Eat in/Ausserhausverkauf
Mon.~ Don. 12:00~15:00, 18:00~21:00
Fri. & Sam. 12:00~21:00
Son. und Feiertage geschlossen

Zusatzstoffe:

(1)Antioxidationsmittel, (2)Chinin, (3)Farbstoffe, (4)Geschmacksverstarker, (5)geschwarzt,
(6)koffeinhaltig, (7)Konservierungsmittel, (8)Phenylalanin, (9)Sauerungsmittel, (10)
SURungsmittel, (11)Taurin

Allergene:

(A)Eier, (B)Erdnisse, (CO)Fisch, (D)Glutenhaltiges Getreide, (E)Krebstiere, (F)Lupinen,
(G)Milch, (H)Schalenfriichte, (1)Sellerie, (J)Senf, (K)Sesam kann Spuren von Erdnissen

enthalten, (L)Soja, (M) Weichtiere, (N)Cashukerne kann Spuren von Erdnissen enthalten



