A JZx / Appetithdppchen

) g3.30v 7 / Sojacream-Korokke €4,50

Frittierte Krokette mit Kartoffel und Sojacreme
mit verschidene SoRe QZ)

-EAE (Y-Z /KnoblauchsoRe (K,L)
-¥Y -2/ Chili-KarasoRe (K,L)
-IVY-Z / SesamsoRe (K1)
-BUEY-Z / TeriyakisoBe (L)

E#IT / Karaage €4,50

Fritierte Hihnerkeule
mit verschidene SoRe QZ)

{EALZ (Y-Z /KnoblauchsoRe (K,L)
¥Y-Z/ Chili-KarasoBe (K,L)

-IVY -2/ SesamsoRe (K,L)
-BU#EY -2/ TeriyakisoRe (L)

BXEKRF / hausgemachte Gyoza (Auf anfrage)

Japanische Teigtaschen, gedampft und gebraten

» pGyoza mit Hithnerfleisch Fiillung

Teig aus Weizenmehl, Hihnerfleisch (halal), Kohl, Shiitakepilze,
Lauchzwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Bamboasprassen, Ei, Salz,
Szechuan-Pffefer, AusternsoRe (A,D,1,4)

#¥ / Edamame
Gegarfe junge Sojabohnen

»)Gyoza mit veganer Fillung
Teig aus Weizenmehl, Kohl, Edamame, Lauchzwiebeln, Shiitakepilze,

Junge Sojabohnen mit Salz oder Gewrzen Ingwer, Knoblauch, Bamboosprossen, Salz, Szechuan-Pffefer, Vegane
2 AusternsoRe (auf Pflanzenbasis), Kartofelnmehl, Sesamél, (D,L,N,1,4)

-# ¥ /Edamame mit Salz (L) €400 - 51 /5 Stk. €6,50
#E¥ + 27277 ¥ E /Edamame mit Wasabi-Knohlauch (L) € 4,50 . 1 0f@/10 Stk. €12,00
§E - ZJZ7E%7F /Edamame mit Chili-Knoblauch (L) € 4,50 F - 1 5% /15 Stk. €17,50
- 201 /20 Stk. € 21,50

Zusatzstoffe:(1)Antioxidationsmittel, (4)Geschmacksverstarker r
Allergene:(A)Eier, (D)Glutenhaltiges Getreide, (K)Sesam kann Spuren'ven Erdnissen enthalten, (L)Soja, (N)
— Cashukerne kann Spuren van Erdnlssen enthalten S
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- 87 79 /Shio-Wantan-Men

Ramen mit Hiihnerbriihe, Salz-Sauce (enthalt Mirin, Sake, Salz, Seetang, getrocknete P, ¢
Jakobsmuscheln), 5x Wantan (Teig: Weizenmehl; Fiillung: Hihnerfleisch, Ingwer, ok {
Lauchzwiebeln, AusternsoRRe, SojasoRe, Salz), Zwiebeln, Rostzwiebeln, Hihnerei. b E
(A,C,D,LM,1,4) e
Extras P

- X& /groRe Portion
1,5x Ramen (Nudeln), SoRe & Briihe

H

- .'--.--:--|-||,..|

- §7 ¥ — 7 2 —/Hiihner-Chashu 3,00 € '-'.'-(' 3 i /l ;
! i

-

1,4

'

F,

- ¥EKIE 7 — X 7/ Karamiso-Ramen

Hihnerbriihe, Misosauce, Hiihnerhackfleisch, Chilifaden, Zwiebeln, Sojasprossen, Ingwer,
Cayennepfeffer, Szechuanpfeffer, Sesamol. (D,L,1,4)

)+ ¥EEE - 717/ Karamiso-Vegan 15,50 €
Ramen mit Gemisebriihe, Misosauce, Miso-Shiitakehack, Chilifaden, Zwiebeln, Sojasprossen,
Ingwer, Cayennepfeffer, Szechuanpfeffer, Sesamal. (D,L,1,4)

Extras

- fii ¥ /extreme scharf (2x scharf) +1,00 €
- M ¥ /ultra scharf (3x scharf) +1,50 €
- A /mala scharf (prickelnd scharf) +1,50 €
- K& /groRe Portion +3,00 €

1,5x Ramen (Nudeln), SoRe & Briihe

- hD %/Lava-Ei 3,00 €
- #) hD X /Chili-Lava-Ei (auf Anfrage) 3,50 €

~— A il



e EY

o

N

‘KB F v -3 2- / Miso-Chashu € 15,00

Ramen mit Hihnerbruhe, Misosauce, 3x Hihnerbrust, Zwiebeln, Sojasprossen
fermentiert Bambussprossen, Ei, Seetang, Naruto-Fischpaste (A,C,D,L,1,4)

-@#F ¥—2 2- / Shouyu-Chashu € 13,50

Ramen mit Hihnerbruhe, Sojasauce, 3x Hihnerbrust, Zwiebeln, Sojasprossen
fermentiert Bambussprossen, Ei, Seetang, Naruto-Fischpaste (A,C,D,L,1,4)

-7 %-3 12~/ Shio-Chashu € 13,50

Ramen mit Hihnerbrihe, Salzsauce, 3x Hihnerbrust, Zwiebeln, Sojasprossen
fermentiert Bambussprossen, Ei, Seetang, Naruto-Fischpaste (A,C,D,L,M,1,4)

K7 - ¥ / Miso-Veggi € 15,00
Ramen mit GemUsebrihe, Misosauce, Miso-Shiitakehack, Zwiebeln, Sojasprossen
fermentiert Bambussprossen, Ei, Seetang, Naruto-Fischpaste (A,C,D,L,1,4)

Extras

A8 / groRe Portion +€3,00
1,5x Ramen (Nudeln), SoRe & Brihe

-hDZE / Lava-Ei € 3,00

\'2 Crea m—Ve

Al (Tonkotsu-Art)
LA7—X7) - YAZ1HE

5

\/” 2V -LE-7A7 / Cream-Vegan € 16,00

Ramen mit GemUsebriihe, Sojacremesauce, frittierte Tofu in Kombu-Briihe,
chinesische Morcheln, fermenTierT Bambussprossen, Fruhlingszwiebeln,
getrocknet Enoki-Pilze, (auf Anfrage) mit Ajihen-Gewdirz (Chili, Zwiebeln,

Ingwer, Sichuan-Pfeffer) (D,L,1,4)

Extras

‘XX / +1 Portion Nudel + € 3,00
Extra Ramen (Nudeln) x1

-hNDZE / Lava-Ei € 3,00

Zusatzstoffe:(1)Antioxidationsmittel, (4)Geschmacksver-starker
Allergene: (D)Glutenhaltiges Getreide, (L)Soja
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€ 12,50

inkl. MwsSt.
Ramen mit Hiithnerbriihe, Sojasauce, Lava-Ei,

3xChashu, Zwiebeln, Sojasprossen (A,C,D,M,1,4)

& o1 ¥
S

W 2 Z 2

€ 12,00

inkl. MwsSt.
Ramen mit Hihnerbrihe, Salzsauce, Lava-Ei,

1xChashu, Pak Choi, Zwiebeln, So;asprossen_{ -
(A,D,LLM1,4) |

Miso Ramen

KIE 7 — X2 oee
©

ﬂiﬂ‘a"i'

///////////////////////////////////// ////

€ 14,00

inkl. MwsSt.
Ramen mit Hithnerbriihe, Misosauce, Chashu-

Hack, Chilifaden, Zwiebeln, Sojasprossen _
>
(D,L1,4) £

Tantan-Men
WHH 4 o

W 8 Ll e "l

Y 2 BB )

€16,50

inkl. MwsSt.
Ramen mit Hihnerbriihe, Sesamsauce, Miso-

Hihnerhack, Pak Choi, Zwiebeln, Chili-01, Sesan.‘il--
(C,0,K,LN1,4) fie

L',‘.-.-. Aoy

Varianten
» B#F -9 12—/ Shouyu-Chashu € 12,50

Ramen mit Hihnerbrihe, Sojasauce, 3x Hihnerbrust,
Zwiebeln, Sojasprossen, Ei (A,C,D,1,1,4)

» BHFRT—-XT/ Shouyu-Gemiise € 12,00
Ramen mit Hihnerbrihe, Sojasauce, 1x Hihnerbrust, Pak
Choi, Zwiebeln, Sojasprossen, Ei (A,C,D,L,1,4)

» E#HF-X7/ Simple-Shouyu-Ramen € 9,00
Ramen mit Hihnerbrihe, Sojasauce, 1x Hihnerbrust,
Zwiebeln, Ei (A,C,D,1,4)

Extras

AR / groRe Portion +€ 3,00
1,5x Ramen (Nudeln), Sauce & Briihe

Varianten
» &Fx—72- /Shio-Chashu €12,50

Ramen mit Hihnerbrihe, Salzsauce, 3x Hihnerbrust,
Zwiebeln, Sojasprossen, Ei (A,C,D,L,M,1,4)

» WHET-XJ /Shio-Gemiise € 12,00
Ramen mit Hiihnerbriihe, Salzsauce, 1x Hithnerbrust, Pack
Choi, Zwiebeln, Sojasprossen, Ei (A,C,D,L,M,1,4)

» #7—-X7 /Simple-Shio-Ramen €9,00
Ramen mit Hihnerbrihe, Salz-sauce, 1x Hihnerbrust,
Zwiebeln, Ei (A,C,D,L,M,1,4)

Extras

AR / groRe Portion +€ 3,00
1,5x Ramen (Nudeln), Sauce & Briihe

Varianten
» HKHEF-X7/ Miso-Ramen € 14,00

Ramen mit Hihnerbriihe, Misosauce, Hihnerhackfleisch,
Chilifaden, Zwiebeln, Sojasprossen (D,L,1,4)

»JE-7JEMF—X7 / Miso-Vegan € 14,50
Ramen mit Gemisebrihe, Misosauce, Miso-Shiitakehack,
Chilifaden, Zwiebeln, Sojasprossen (D,L,1,4)

Extras
A& / groRe Portion +€ 3,00
1,5x Ramen (Nudeln), SoRe & Briihe
rDE / ,Lava”-Ei € 3,00
Varianten
» ¥W#E4H /Tantan-Men ) €16,50

Ramen mif Hihnerbrihe, Sesamsauce, Miso-
Hihnerhack, Pak Choi, Zwiebeln, Sesam, Chili-0l
1 Portion Chilipaste (auf Anfrage) (D,K,L,1,4)

»(JE-7171 44 /Tantan-Vegan ) € 16,50
Ramen mit Gemisebrihe, Sesamsauce, Miso-
Shiitakehack, Pak Choi, Zwiebeln, Sesam, Chili-0l
1 Portion Chilipaste (auf Anfrage)(D,K,L,1,4)

Extras
#23X / Extra Portion Nudel (x1) €3,00

Extra Ramen (Nudeln)

hDE / ,Lava"Ei €3,00

BEWFYA-Z M/ Chilipaste € 1,50
Ab 2. Portion Chilipaste


https://www.shin-foods.com/products/shouyuramen/
https://www.shin-foods.com/products/shioramen/
https://www.shin-foods.com/products/misoramen/
https://www.shin-foods.com/products/tantanmen/

2 €110,50

“ Hiihner- Chashq_-Hack eingelegter Ing

L=
////////////l»//////////////////////////

inkl. MwSt.
Ramen mit Hihnersauce, Sojasauce,Sesamsauce,

Zwiebeln, Eésig,,- gelrocknet Fischfloc
LED KL NI -
- G i J_L

4

g el I Ko o
i e

3’}5/9/9/9///“,/;“9}9/'}//')"/,/,9/,9,!9,//k

€15,50

inkl: MwSt.
Ramen mit Hithnersauce, schwarze Sesamsauce,

Miso Hiahnerhack, Cashewkerne, Pak Choi,
(hlllfaden Zwiebeln, Chili-01, Sesam Slchuan‘

¥ }k A R
Pfeffer (C,D,K,L,N,1) -

=
T -

=

Tsu.kemen
L it

4. g,m%v—_)rz—jh‘*ﬁ 5
yu-Chashu-Tsu
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'€11,50

inkl. MwSt.
Kalter Ramen mit Dashl-So;asauce 3x Chashu;’ . <33
Lava-Ei, Zwiebeln, Sojasprossen (A,@D,M,1,4) “h._, P )
. A
’ 4 \
L ., ‘. i R e

- 4 &
FELE 779 f
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€ 13,50

inkL. Mwst
Gekochtes Rindfleisch in Sojasauce auf Reis,

Zwieblpln, Shrimps als Gewiirz, eingelegter
Ingwer, Sesam (E,K,L,1,3)

L ]

e

-,

e

—

Varianten

H¥E / Aburasoba (Shirunashi-Ramen)
» & /Shouyu €10,50

Ramen mit Hihnersauce, Sojasauce, Sesamol, Hihner-
Chashu-Hack, eingelegfer Ingwer, Zwiebeln, Essig,
getrocknete Fischflocken (A,C,D,L,1,4)

» 1 /Shio € 10,50
Ramen mit Hihnersauce, Salzsauce, Sesamol, Hihner-
Chashu-Hack, eingelegfer Ingwer, Zwiebeln, Essig,
getrocknete Fischflocken (A,C,D,L,1,4)

»(& i -7/ Shouyu-Vegan €10,50
Ramen mit Gemisesauce, Sojasauce, Sesamal, Miso-
Shiitakehack, Zwiebeln, getrocknete Enokipilze (D,K,L,1,4)

Extras

hDE /,Lava"Ei €3,00
-(VHZ - ¥EENE / Ajihen-Karamiso € 3,00
-(\V)7 £Z / Reis (ca.200g) €3,00

Varianten

#&ELiH4H /Shirunashi Tantan-Men
» white ) €14,50
» black ) € 15,50

Ramen mit Hihnersauce, schwarze Sesamsauce, Miso-
Hihnerhack, Cashewkerne, Pak Choi, Chilifiden, Zwiebeln,
Sesam, Chili-01, Chilipaste, Sichuan-Pfeffer (C,D,K,L,N,1)

FELE-/74% /Shirunashi Tantan-Vegan
»(@) white ) € 15,50
»(V) black ) €16,50

Ramen, Sesamsauce, Gemisesauce, Miso-Shiitakehack,
Cashewkerne, Pak Choi, Chilifaden, Zwiebeln, Sesam, Chili-
01, Chilipaste, Sichuan-Pfeffer (D,K,L,N,1)

Extras
A& /groRe Portion +€3,00
1,5x Ramen (Nudeln), SoRe
rDZE /,Lava”-Ei € 3,00
- 4 >
Varianten

» &#HF<-22-/TM-Shouyu-Chashu € 11,50
Ramen mit Hihnerbrihe, Soja-sauce, 3x Huhnerbrust,
Lava-Ei, Zwiebeln, Sojasprossen (A,C,D,1,1,4) "'

» BHFRT-XT/TM-Shouyu-Gemiise € 11,50
Ramen mit Hihnerbrthe, Soja-sauce, 1x Hihnerbrust, Lava-Ei,

Pak Choi, Zwiebeln, Sojasprossen (A,C,D,L,1,4)

» HKEFv—-22-/TM-Miso-Chashu € 12,00
Ramen mit Hiihnerbriihe, Miso-sauce, 3x Hiihnerbrust, wiebeln,
Sojasprossen, Ei (A,C,D,L,1,4)

» HKEFEF-XJ/TM-Miso-Gemiise € 12,00
Ramen mit Hihnerbriihe, Miso-sauce, 1x Hihnerbrust, Lava-
Ei, Pak Choi, Zwiebeln, Sojasprossen (A,C,D,L,1,4)

»(VJB:M - 72 / TM-Miso-Vegan € 12,00
Ramen mit GemUsebriihe, Miso-sauce, Miso-Shiitakehack, Pak Choi,
Zwiebeln, Sojasprossen (D,L,1,4) %

xtras
A& / Dopplte Nudeln (x2)

B

+€3,00

Varianten

» ¥E4H Y7/ Gyudon mit Salat € 13,50

SoRe mit Rindfleisch (ca.140g) auf Reis (ca.250g) Zwiebeln,
Shrimps, eingelegter Ingwer, Sesam (EK,L,1,3)

» %% togo / Gyudon to go € 7,00

SoRe mit Rindfleisch (ca.80g) auf Reis (ca.160g) in ToGo-
Box, Zwiebeln, Shrimps, eingelegter Ingwer, Sesam

(EK,L1,3)
Extras
A& / groRe Portion +€3,00
SoRe mit Rindfleisch (ca.200g) / Reis (ca.320g)
MDE /,Lava"-Ei €3,00

Zusatzstoffe: (1)Antioxidationsmittel (2)Chinin (3)Farbstoffe (4)Geschmacksverstarker (5)ge-
schwarzt (6)koffeinhaltig (7)Konservierungsmittel (8)Phenylalanin (9)Sauerungsmittel (10) SiRungs-
mittel (10Taurin ‘ﬁ

Allergene: (A)Eier (B)Erdnisse (C)Fisch (D)Glutenhatiges Getreide (E)Krebstiere (F)Lupinen (G)
Milch (H)Schalenfriichte (I)Sellerie (J)Senf (K)Sesam kann Spuren von Erdniissen enthalten (L)Soja
(M)Weichtiere (N)Cashukerne kann Spuren von Erdnissen enthalten


https://www.shin-foods.com/products/gyudon/
https://www.shin-foods.com/products/tsukemen/
https://www.shin-foods.com/products/shirunashitantanmen/
https://www.shin-foods.com/products/aburasoba/

#& /Getrankekarte mit, Alkohol

//// //Ir///

" -/ /Bier
AR " = . %) 7J-—E#Y /Kirin ICHIBAN €5,00

H!;l: l.?l'[lt 330ml5,0%
$w&D-7LE7A /Sapporo PREMIUM € 5,00

330ml4,7%
. 7YE-X-)— k74 /Asahi SUPERDRY € 5,00

330ml5,2%

il

. . %Y 7+7Y—00%/Kirin FREE 0,0% (05  €5,00

] 330ml1 0,0%
; . RAF - 7~ /Gilde Free ([} €4,50

S e 330ml 0,0%
« TAT4IA-7AI-A774 [Erdinger Alkoholfrei(iif € 4,50

330ml0,0%

B7AE /Sake - japanische Reiswein

- XBIzZY7& /0zeki Nigori Sake € 14,00
375ml 14,5%

- KB 7 DRY/0zeki Junmai Sake Dry € 14,00
375ml 14,5%

- WEVLA(HXER /Yamato Shizuku Jyumai-Ginjo € 18,00

‘ :'l Poliergrad: 55% - 300ml 15,5%
¥
Rigor] 0 - MEA5H% XM /Dassai 45 Jyumai-Daiginjo € 23,00
B ': Poliergrad: 45% - 300ml 15,0% inkl. Otsumami (japanische Beilage)
F ] 1 fi + M% 28 (kAWK /Dassai 23 Jyumai-Daiginjo € 38,00

Poliergrad: 23% - 300ml 15,0% inkl. Otsumami (japanische Beilage)

{
(

= -

% E /Shochu - japanische Spirituosen je. €5,50
60ml 25,0% on the Rocks

- DMESE /aus SuRKkartoffeln
- BHEWHE /aus Zuckerrohr

- FBH® /aus Gerste

- ##E%E /aus Buchweizen

« ¥#H® /aus Reis

Bt J\A /CHUHAI - JapaniscHE LonGDRINK
- ZARE L /RAMUNE-CHUHAI je. €750
SHoucHu 60mL 25,0% on THE Rocks + RAMUNE
- AYZF7 7/ /0riGINAL
- XD7Z /MELoNE
- 74 F /LvcHee
- #F /Yuzu-CiTrus
- 471 /\WASSERMELONE

- 2XAEINA /YUZUKA-CHuHAI €38,50
- B\ /CHunal je. €6,00
SHoucHu 60mML 25,0% miT 120mL:
- LEVEINAL /vt ZiTRoNEN-SODA
- HEEEIL /miT MatcHa-Sopa
- W FE L /it Yuzu-Cirrus-Sopa
- ANVEZXF2-I\4 /miT CaLpis-Sopa™®

- WEA Y07 /PrLAUMENWEIN ON THE Rocks €4,50

JAPANIOSCHE PFLAUMENWEIN 60ML 8,5% on THE Rocks

- 1875 — 9 /PFLAUMENWEIN MIT SODA €5,00

JAPANIOSCHE PFLAUMENWEIN 60ML 8,5% MIT MINERALWASSER

- F3-X#ETIY097 /(HOYAEXTRAVEAR on THERoks € 7,00

JAPANIOSCHE PFLAUMENWEIN 50ML 17,0% on THE Rocks

- #3-Y#EY-93 /CHOVA EXTRA YEAR miT Sooa €750
JAPANIOSCHE PFLAUMENWEIN 50ML 17,0% MIT MINERALWASSER
| - B%¥Y -9 /Marcua-Sopa ([ €5,00
MINERALWASSER MIT MATCHA
- #FY - /Yuzu-Sooa (I €5,00

. i
I Gho MINERALWASSER MIT YuzU
5 :*-_.rf"l I ya % b



A ¥ /Getranke ohne Alkoho

//////////////I//

kY22 /)apanische Kaltgetranke
+7L%&H /verschiedene Ramune €5,00

Original’ - Melone™’ - Lychee"’ - Yuzu"’- Wassermelone®’

4 /original’ - XD /Melone*’ - 7 £ F /Lychee*’

-2Z71 /YUZUKA DE-0K0-012 €5,50
%Y 7 - 7Y - 0,0/Kirin Free 0,0’ €5,00
-§%Y-9 /Matcha-Soda® €5,00

-AAEZI1-9- /Calpis-Water '* (Auf Anfrage) € 4,50
-AAEZY-F /Calpis-Soda ° (Auf Anfrage) € 4,50

; kY22 /Kaligetrinke
'} 27+ 3-F /34 0/ D /Coca-Cola™* /-Light”**/-Zero™ € 3,50
7779 - 71,77 /Fanta Orange'*®’ €3,50

il

] X7 £\ ISprite €3,50

~ERTAT1-9- (RBE /| & )/Wasser (spritzig/still) € 3,50

7974V -5 /Apfelschorle’ € 4,00

X777 1-3% /Orangensaft (Auf Anfrage) € 4,00

Y7¥% » L E%- R /ChariTea Mate® €4,50

~®AT - 7Y- /Gilde Free (i €4,50

?Uz Um - IAF§0- - FA2-A774 [Erdinger Alkoholfrei(fif € 4,50
A v hRY 77 /HeiBgetranke

E— -H¥E /Griintee (gemahlen) €3,50

Ry NAAEZ /Hot-Calpis ' (Auf Anfrage) € 4,50
-7 £ LEFEF | Ingwertee mit Limette €3,50
-E-YE&X% / Ingwertee mit Rote-Beete € 3,50
&7 £ - /Tee vers. Sorten €3,50

7% — I /Desser;

JI7: /71007 1727

74 Z& & /Japanisches Eis mit Toppings - Einzelne Kugel
-&%7 £ X /Griuntee-Eis 66,7 €4,50
-h@7 4 X /Azuki-Eis (Rotebohnen) G,7 €4,50
-BM#M7 £ X /schwarzes-Sesam-Eis G,L,7 €4,50
-#F7 4X /Yuzu-Eis G,7 €4,50

il

() SHIN - RAMEN

Zusatzstoffe:(1)Antioxidationsmittel(2)Chinin(3)Farbstoffe(4)Geschmacksverstarker(5)geschwarzt(6)koffeinhaltig(7)Konservierungsmittel (8)Phenylalanin (9)Sauerungsmittel (10) SiRungsmittel, (11)Taurin
Allergene:(A)Eier(B)Erdnisse(C)Fisch(D)Glutenhaltiges Getreide(E)Krebstiere(F)Lupinen(G)Milch(H)Schalenfriichte(1)Sellerie(J)Senf(K)Sesam kann Spuren von Erdnssen enthalten(L)Soja(M) Weichtiere(N)Cashukerne kann Spuren von Erdniissen enthalten
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- AMIz2U7E /0zeki Nigori Sake
€ 14,00

375ml 14,5%
Cremig, mild, anders - Japanischer Sake neu erlebt

Nigorizake ( B4 ) ist eine traditionelle Form
von Sake, die nur grob gefiltert wird. Dadurch
enthalt er noch feine Reisteilchen und erhélt seine
charakteristische milchig-tribe Farbe und ein
besonders cremiges Mundgefihl.

{ Der Ozeki Nigori Sake gehart zu den bekannfesten
1 Sorten dieser Art. Mit seinem mild-stiRen Geschmack,
L zart und duftig, mit frischen Aromen von tropischen
Friichten und einem seidenweichen Mundgefiihl

Migori

s
1 |
&

Yamato Shizuku Junmai Ginjo stammt aus Akita,
einer Region mit reinem Wasser und exzellentem
Sake-Reis. Der Name bedeutet ,Tropfen Japans" -

+ KB Dry /0zeki Junmai Sake Dry

-

€ 14,00
375ml 14,5%

Pur und traditionell : Junmai Sake mit Charakter

Junmai (§:%) ist eine traditionelle Sake-

Kategorie, bei der ausschlieRlich Reis, Wasser, Koji
(Reisschimmel) und Hefe verwendet werden - ganz
ohne Zusatz von Alkohol oder Zucker. Diese reine
Brauweise bringt den natirlichen Geschmack des
Reises besonders gut zur Geltung und steht fir
authentischen, unverfélschten Sake-Genuss.

Der Ozeki Junmai Sake Dry ist ein moderner,
trockener Vertreter dieser Kategorie. Er GUberzeugt
mit einem klaren, frischen Geschmack, trocken und
klar, mit feiner Reisnote, dezenter Saure und einem
angenehm sauberen Abgang.

\
. WEYLTCH%BE /Yamato Shizuku Junmai-Ginjo A
€ 18,00 -4
300ml 15,5%
Premium - Einstieg in die Welt des Sake -

Ginjo ( 158 ) ist eine hochwertige Kategorie
japanischen Sake, bei der der Reis auf mindestens

60 % seiner urspringlichen GroRe poliert wird. Durch
diesen aufwandigen Prozess entsteht ein besonders
feiner, fruchtiger und eleganter Sake.

Wird der Sake - wie hier - ohne Zusatzalkohol
gebraut, spricht man von Junmai Ginjo.

und genau so schmeckt er: elegant, fruchtig (Melone,
Apfel), weich und klar - mit feiner Saure und ¥

trockenem Abgang.

- BF458%XAHR /Dassai 45 Junmai-Daiginjo
€ 23,00

Poliergrad: 45% - 300ml 15,0%
begleitet von Otoshi (japanischen Sake-Beilagen)

Premium-Sake fiir jeden Moment

Daiginjo ist die hochste Qualitatsstufe im Sake - mit
besonders stark poliertem Reis (mind. 50 % hier 55%
entfernt).

Beim Dassai 45 wird der Reis sogar auf nur 45 %
seiner urspringlichen GroRe geschliffen. Das Resultat
ist ein besonders reiner, eleganter und fruchtiger
Sake. Ein Premium-Sake, der auch Einsteigern gefallt
- sanft, duftig und modern. Klar, fruchtig (Melone,
Pfirsich), weich und fein - mit leicht siiBlichem,
elegantem Abgang.

#
- ¥ 23W*AKR /Dassai 23 Junmai-Daiginjo

I € 38,00

Poliergrad: 23% - 300ml 15,0%
begleitet von Otoshi (japanischen Sake-Beilagen)

AuRergewohnlich fein. AuRergewdohnlich klar

Daiginjo ist die hochste Sake-Kategorie: Der Reis wird
stark poliert - mindestens 50 % des auReren Korns
entfernt. Das ergibt einen eleganten, klaren Sake mit
fruchtigen und floralen Aromen. Wird - wie bei Dassai
23 - kein Alkohol zugesetzt, spricht man von einem
Junmai Daiginjo, einem besonders reinen Premium-
Sake.

Dassai 23 zahlt zu den berihmtesten Sake Japans.
Der Reis wird auf nur 23 % seiner urspriinglichen
GroRe geschliffen - ein extrem feiner Poliergrad, zart
und duftig, mit frischen Aromen von tropischen
* Friichten und einem seidenweichen Mundgefiihl.
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47 DIY-Takoyaki

2ip pesemmeeioenien,. DY 2 I E

Grillmethode

Nach dem Anziinden die Platte gleichmBig mit 0l Sobald die Platte heiR ist, den Teig schnell Den Oktopus stiickweise in die Locher geben und
bestreichen und auf hoher Hitze erhitzen. einfiillen, bis er leicht iiberlduft. Lutaten gleichméBig verteilen.

- T <M
Den SpieR kreisfdrmig [ @) | bewegen.

Sobald sich die Ecken des Teigs ldsen, mit einem Bevor der Teig zu durchgebacken ist, alle 20 Stiicke  Nochmals halb wenden, den iiberstehenden Teig
BambusspieB jeden Abschnitt gitterformig mit einem BambusspieB halb wenden und die einwickeln und zu Kugeln formen.
ginschneiden. Hitze auf mittlere Stufe reduzieren.

DI Y 72 - W &
DIY-Takoyakd:.

€ 24,00 20 Stk

i ﬁ . n ‘ Vorsicht, heiR3! ; Wahlbar: Oktopus/Mozzarella/Gemischt (10+10)

Oktopus bzw. Mozzarella im Teigmantel zum
Selberbraten/Drehen am Tisch: vorgemischter
Weiterdrehen, bis sie goldbraun sind. AuBen Teig (Mehl, Brithe aus Kombu (Seetang),

noe. . g . D Soj , Ei), O g ;
knusprig, innen weich und die Tintenfischstiicke alasolisEl), OkI0EIEIOeONHIo 28 relly

y = - - Lauchzwiebeln, Rostzwiebeln bzw.
zart - und die ﬁjilgemumﬂakoyakl sind frittierter Tempurateig, eingelegter Ingwer

fertig. (A,C,D,M,L,1,4)

Zusatzstoffe: (1)Antioxidationsmittel (2)Chinin (3)Farbstoffe (4)Geschmacksverstérker (5)geschwarzt (6)koffeinhaltig (7)Konservierungsmittel (8)Phenylalanin (9)Sauerungsmittel (10) SiiBungsmittel (11)Taurin
Allergene: (A)Eier (B)Erdniisse (C)Fisch (D)Glutenhaltiges Getreide (E)Krebstiere (F)Lupinen (G)Milch (H)Schalenfriichte (1)Sellerie (J)Senf (K)Sesam kann Spuren von Erdnssen enthalten (L)Soja (M)Weichtiere (N)Cashukerne kann Spuren
von Erdndssen enthalten

Takoyaki-Grilltechnik Zuersthalbdrehen oo drehen o DampfstoB:

' ein Erfolgssignal!

Wenn die AuBenseite gleichmaBig (‘ L

knusprig ist, wird das Innere versie- Cﬁ - @ - [:E auBen knusprige
gelt. Wenn der Dampf die Kruste u U
durchbricht, ist es ein voller Erfolg! Innen kdchelnd

Jetzt seid ihr Takoyaki-Meister! 1L e e
\_ J




