DIY-Ramen

Warum gibt es so viele Instant-Ramen? Weil die
authentische Zubereitung von Ramen viel Zeit braucht.
Schnelle Rezepte sparen zwar Zeit, verlieren aber oft an
Geschmack. Unsere DIY-Ramen bestehen aus denselben
Zutaten wie in unserem Restaurant. Die Huhnerbruhe
(Halal) wird langsam aus speziellen Hiihnerteilen gekocht,
die vegane Briihe aus Shojin-Zutaten mit franzésischer
Kochkunst verfeinert. Beide Briihen
kommen ohne Salz und Gewdrze aus.
Unsere Ramen bendtigen insgesamt drei
Wochen Koch- und Garzeit - fir vollen
Geschmack und die Zeit, die wir fir Sie
vorbereitet haben.

Varianten - DIY (bitte vorbestellen)

DIY-Shouyu/Shio-Ramen Doppel Portion ACD(M)14
2x Ramen (Nudeln), 2x SoRe, 2x Hiihnerbriihe, 1x Ei, 2x Rostzwiebeln, 2x

DIY Miso-Ramen Einzelportion D,L1,4

Ramen (Nudeln), Hihnerbriihe, MisosoRe, Rostzwiebeln, Hiihnerhackfleisch, Chillifaden

@DIY Miso-Vegan Einzelportion D,L1,4

Ramen (Nudeln), GemUsebriihe, MisosoRe, Shiitake-Pilze, Enoki-Pilze, Chillifaden

DIY Tantan-Men Einzelportion DK,LN14
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€ 16,00
Huhnerbrust
€ 13,00
€ 13,00

€ 16,00

Ramen (Nudeln), Hiihnerbriihe, Sesampaste, Miso-Hiihnerhack, Zwiebeln, Chili-0L, Chilipaste, Sesam

@DIY Tantan-Vegan Einzelportion DKLN,14 )
Ramen (Nudeln), Gemisebriine, Sesampaste, Miso-Shiitakehack, Enoki-Pilze, Zwiebeln, Chili-Ol,

Extras - DIY

#Z X /extra Nudeln D1

FOE /Lava-Ei ACD4

7747 /Wantan (5 Stk.) D,L4

74X Yk /Naruto-Kit CD,L4
-OFHKEXY F /Karamiso-Kit kK w

COFHKEE (E¥) Xv I /Karamiso Extreme-Scharf-Kit Kk W

COFEE (HF) XY /Karamiso Ultra-Scharf-Kit k W
OFHEE () X7 /Karamiso Mala-Scharf-Kit k W

DIYE #H 5 - X
DIY Shouyu-Ramen
///////p/zp/ 'L Portion,

€ 3,00
€ 3,00
€4,00
€4,00
€1,50 2x Ramen (Nudeln), 2x Shouyu-
€2,50 SoRe, 2x Hiuhnerbrihe, 1x Ei,
€3,00 2x Rostzwiebeln, 2x Chashu
€ 3,00

€ 16,00

Chilipaste, Sesam

(Huhnerbrust) (A,C,D1,4)

by E77HRER /extra Topping-Gemiise (ca. fiir 2 Portionen) € 3,00

Zusatzstoffe/Allergene siehe letzte Seite
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Do it yourself

Wasser kochen
und Briihe darin
aufwarmen.
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Nudeln (

2 Minuten

Nudeln hinzufiigen. Sofle und Briihe in die aufgewarmte
L leere Schale mischen.

Anschliefiend
einfach anrichten
und frisch geniefien!
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cook your DIY (do it yourself) Shig-Wantan~fen
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Shio-Wantan-Men

einfach anrichten und 4
mit fertigen Wantan
frisch genieflen!
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cook your DIY (do it yoﬁgelf) Ramen

Anleitung zur DIY-Zubereitung (in wenigen Minuten fertig)

DIY-Ramen, (opt. Karamiso-Kit), Gemise, Zusatzliche Toppings, Kochtopf, Nudelsieb

1.

Etwa 5 Liter Wasser in einem Kochtopf zum Kochen bringen, um die Nudeln darin

zuzubereiten.

. Die im Beutel verpackte Bruhe im bereits kochenden \Wasser erwarmen, ohne den

Beutel zu 6ffnen.

3. Eine Schussel vorwarmen, um die Ramen spater darin servieren zu konnen.

Die Nudeln fir etwa 120 bis 180 Sekunden in dem kochenden Wasser garen, dabei

kontinuierlich umrihren. Achten Sie darauf, kein Salz zum Wasser hinzuzufiigen.

Parallel dazu:

5. Die SoRRe in die vorgewarmte Schussel geben. Die Sofse sollte nicht zusatzlich erhitzt

Guten Appetit

werden. Falls vorhanden, die Chilipaste aus dem Karamiso-Kit, hinzugefiigt werden.

. Die erwarmte Briihe aus dem Beutel in die Schiissel zu der SofRe gieRen und bei Bedarf

umrdhren.

Die gekochten Nudeln abgiefRen und in die Schussel geben.

Das Topping und, falls vorhanden, das Chiliol aus dem Karamiso-Kit, Gber die Nudeln
geben. Zusatzlich kdnnen eigene Zutaten wie Gemise nach Belieben hinzugefiigt und
dekorativ angerichtet werden.

Nicht vergessen, Ihre kreative Kreation zu fotografieren und das Ergebnis auf TikTok,

Instagramm, Facebook oder Google zu teilen!

How to/Video Anleitung/Gallery



https://www.facebook.com/shinfoods/posts/202965061239296
https://www.shin-foods.com/de/diy.html#howto

Gutschein

In Japan bekommt man fiir 1000 Yen einen guten
Ramen. In dieser Tradition haben wir ein Motiv fir
unseren Gutschein entwickelt, dass auf dem kinftigen
1000Yen-Geldschein basiert. Mit diesem kleinen
Hingucker konnen Sie lhre Freunden oder VVerwandten
zu Weihnachten oder anderen Anlassen "ein Stuckchen
Japan® schenken.

Varianten
Geschenkgutschein uber 10 €
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Giltigkeitsdatum mind. 1 Jahr (bis Ende Dezember nachtes Jahres von Kaufdatum)

Gutschein uber 10 €, ca. 150x76mm

Zusatzstoffe/Allergene sh. letzte Seite
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Staatsoper
Hannover
Adresse Thielenplatz 3 - 30159 Hannover
Vorbestellung 0511-5474240
Offnungszeiten fir Eat in/Ausserhausverkauf
Mon.~ Don. 12:00~15:00, 18:00~21:00
Fri. & Sam. 12:00~21:00
Son. und Feiertage geschlossen

Zusatzstoffe:

(1)Antioxidationsmittel, (2)Chinin, (3)Farbstoffe, (4)Geschmacksverstarker, (5)geschwarzt,
(6)koffeinhaltig, (7)Konservierungsmittel, (8)Phenylalanin, (9)Sauerungsmittel, (10)
SURungsmittel, (11)Taurin

Allergene:

(A)Eier, (B)Erdnisse, (COFisch, (D)Glutenhaltiges Getreide, (E)Krebstiere, (F)Lupinen,
(G)Milch, (H)Schalenfriichte, ()Sellerie, (J)Senf, (K)Sesam kann Spuren von Erdnissen

enthalten, (L)Soja, (M) Weichtiere, (N)Cashukerne kann Spuren von Erdnissen enthalten



