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o .JapanlscheaRelsschale mit fein geschnittener _ _' * gehortin Japan neben Ramen seit langem zu den
21T - Rindfteiscn imatomatischer§dpanischer . peliebten schnellen Alltagsgerichten. Auch die
- [ i 'Zwmbelso&e abgeru‘ndef mit: Shrimpsgewiirz, * £ : ey 4 -
4350550 eingalegtem Ingler undwSesam; dazu Variante mit Kase ist dort in den letzten Jahren
_extra-geriebenet 'Cheddar, und Mozzarella. == bekannter geworden und bei vielen Gyudon-Ketten

ZOOFI h'+250g R EGKL13 q q "
o s b e ) inzwischen als Standard oder saisonales Angebot

auf der Speisekarte zu finden.
In der japanischen Internetkultur ist Cheese Gyudon
auRerdem zu einem bekannten Begriff geworden.
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Gyudon
» Z@F-ZFH# /Cheese Gyudon mit zwei Kasesorten € 14,50

Japanische Reisschale mit fein geschnittenem Rindfleisch in aromatischer
japanischer ZwiebelsoRe, abgerundet mit Shrimpsgewdrz, eingelegtem
Ingwer und Sesam, dazu extra geriebener Cheddar und Mozzarella.

ca. 200g Fleisch + 250g Reis (E, G, K, L, 1, 3)

=@F—-Z%3 /Cheese Gyudon mit drei Kasesorten ) € 15,00

Japanische Reisschale mit fein geschnittenem Rindfleisch in aromatischer
japanischer ZwiehelsoRRe, abgerundet mit Shrimpsgewdrz, eingelegtem
Ingwer und Sesam, dazu extra geriebener Cheddar, Mozzarella und cremige
Jalapefo-KasesoRie.

ca. 200g Fleisch + 250g Reis (E, G, K, L, 1, 3)

Extras
K& / groRe Portion +€ 1,50
ca. 300g Fleisch + 325g Reis

kDX / ,Lava”-Ei
Eingelegtes Ei (A,C,D,L,4)

Zusatzstoffe:(1) Antioxidationsmittel (3)Farbstoffe Allergene: (E)Krebstiere (G)Milch (K)Sesam kann Spuren von Erdniissen enthalten (L)Soja
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Unsere Huhnerbruhe
wird 8 Stunden lang sorgfaltig ausgekocht. Dabei l6-
sen sich der volle Geschmack des Huhns und wertvol-
les Collagen. Nach zwei Tagen Ruhezeit im Kuhlraum
trennt sich uberschussiges Fett, und die Bruhe geliert.
Die entfettete, klare Bruihe bildet die Basis unserer
Ramen.

Tori Paitan Ramen
verfeinern wir sie zu einer cremigen Brihe mit Salz-
Tare und dem frischen Aroma von Yuzu. Toppings:
Huhner-Chashu, halbweiches Ei, Frahlingszwiebeln,
getrocknete Enoki-Pilze und Yuzuschale.

Alternativ bieten wir auch eine Variante mit Soja-Tare
und aromatischem Menma (Bambussprossen) an.

Tori-Paitan Ramen

» #FEEBAS /Yuzu-Shio Tori-Paitan
Ramen in geschaumte Hihnerbriihe, SalzsoRe, Tori-Chashu (Hihner-Chashu),
1/2 Lava-Ei, Frihlingszwiebeln, getrockneten Enoki-Pilzen, Yuzu-Schale
(japanische Zitrusfrucht) (A,C,D,L,M,4)

» ®#HEED /Shouyu Tori-Paitan € 14,50
Ramen in geschaumte Hihnerbriihe, SoyasoRe, Tori-Chashu (Hihner-
Chashu), 1/2 Lava-Ei, Friihlingszwiebeln, getrockneten Enoki-Pilzen,
fermentiert Bambussprossen

(AC,D,L4) Tﬂ] :J‘ 8% 08 7%
Yu o Tori- tan
Extras //////////////////////////////////////////
K& / groRe Portion +€ 1,50
1,5x Ramen (Nudeln), SoRRe & Briihe
rDZE / ,Lava"-Ei €3,00

Ramen in geschaumte Huhnerbruhe, SalzsoRe,

Eingelegtes Ei (A,C,0,L4) Tori-Chashu (Hihner-Chashu), 1/2 Lava-

7797 / Wantan (3 Stk.) € 3,00 Ei, Frihlingszwiebeln, getrockneten Enoki-
Hihnerfleisch, Austernsauce, Sojasauce, Salz, Ingwer, Frithlingszwiebeln, Pilzen, Yuzu-Schale (japanische Zitrusfrucht)
Kartoffelstarke (A.CD,LMA)

Zusatzstoffe:(1) Antioxidationsmittel (4) Geschmacksver-starker Allergene: (A)Eier (OFisch (D)Weitzen/glutenhaltiges Getreide (L)Soja (M) Weichtiere



72797 X7 / Shio-Wantan-Men

Ramen in Hihnerbrihe, Salz-Sauce (enthalt Mirin, Sake, Salz, Seetang,
getrocknete Jakobsmuscheln), 5x Wantan (Teig: Weizenmehl;
Fiullung: Hihnerfleisch, Ingwer, Lauchzwiebeln, AusternsoRe,
SojasoRe, Salz), Zwiebeln, Réstzwiebeln, Hihnerei.(A,C,D,L,M,1,4)

4 Extras i
‘1 1 .x8 /groRe Portion +€1,50
i 1,5x Ramen (Nudeln), SoRRe & Briihe
- é \ -MDE /Lava-Ei € 3,00 N

Y -®&7%—72— /Hihner-Chashu € 3,00

-
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-¥EN7 - X7 / Karamiso-Ramen ), € 15,00

Ramen mit Hihnerbrihe, Misosauce, Hihnerhackfleisch, Chilifaden, Zwiebeln,
Sojasprossen, Ingwer, Cayennepfeffer, Szechuanpfeffer, Sesamal. (D,L,1,4)

¥BEE -7 / Karamiso-Vegan ) ) € 15,50
Ramen mit Gemisebriihe, Misosauce, Miso-Shiitakehack, Chilifaden, Zwiebeln,
Sojasprossen, Ingwer, Cayennepfeffer, Szechuanpfeffer, Sesamal. (D,L,1,4)
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Extras [SCU=Scoville Units/Scharfe von Chilischoten]

-#%¥ /extreme scharf (150.000 SCU) )  + € 1,00
Ay ¥ /ulfrascharf (400.000SCU) U +€150

- /mala scharf (prickelnd scharf) )  + €1,50
‘h H%+ /ultra+ scharf (1,5 Mio. SCU) _J)..J) + € 2,00

ultra+ nur nach Vorbestellung und Gespréach Gber die Erfahrung mit Scharfe erhaltlich

- A& /groRe Portion +€150 p
1,5x Ramen (Nudeln), SoRe & Briihe

-MDE /Lava-Ei

Al
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-KEF -7 2 - / Miso-Chashu € 15,00

Ramen in Hihnerbrihe, Misosauce, 3x Hihnerbrust, Zwiebeln, Sojasprossen
fermentiert Bambussprossen, Ei, Seetang, Naruto-Fischpaste (A,C,D,L,1,4)

-B#F x-72- / Shouyu-Chashu € 13,50

Ramen in Hihnerbrihe, Sojasauce, 3x Hihnerbrust, Zwiebeln, Sojasprossen
fermentiert Bambussprossen, Ei, Seetang, Naruto-Fischpaste (A,C,D,L,1,4)

¥ %¥-3 12~/ Shio-Chashu € 13,50

Ramen in Huhnerbrihe, Salzsauce, 3x Huhnerbrust, Zwiebeln, Sojasprossen
fermentiert Bambussprossen, Ei, Seetang, Naruto-Fischpaste (A,C,D,L,M,1,4)

KT - ¥ / Miso-Veggi € 15,00
Ramen in Gemusebrihe, Misosauce, Miso-Shiitakehack, Zwiebeln, Sojasprossen
fermentiert Bambussprossen, Ei, Seetang, Naruto-Fischpaste (A,C,D,L,1,4)

Extras

A& / groRe Portion +€1,50
1,5x Ramen (Nudeln), SoRe & Briihe

-MNDXE / Lava-Ei € 3,00

W cream—ve Al (Tonkotsu-Art)
7=, -X 7 - YAZ I8

2V -LE-7%7 / Cream-Vegan Y € 16,00
Ramen in Gemisebriihe, Sojacremesauce, frittierte Tofu in Kombu-Briihe,
chinesische Morcheln, fermentiert Bambussprossen, Frihlingszwiebeln,
gefrocknet Enoki-Pilze, (auf Anfrage) mit Ajihen-Gewdirz (Chili, Zwiebeln,
Ingwer, Sichuan-Pfeffer) (D,L,1,4)

Extras

-HZ3E / +1 Portion Nudel +€1,50
Extra Ramen (Nudeln) x1

-BITHLER / Agedfashi-Tofu €1,50
Extra frittierter Seidentofu, in Dashi eingelegt

-hNDZE / Lava-Ei € 3,00

Zusatzstoffe:(1)Antioxidationsmittel, (4)Geschmacksver-starker
Allergene: (D)Weitzen/Glutenhaltiges Getreide, (L)Soja



